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Doctora en Biotecnologia (ITESM 2016, Tesis sobresaliente: Study of folate homeostasis and its
relation to ethylene synthesis during postharvest climacteric fruit ripening) especialista en fisiologia
vegetal y biologia molecular. Cuenta con 13 articulos publicados en revistas de alto impacto, 1
patente otorgada y 2 capitulos de libros. Ganadora del Premio Nacional en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos 2019 en la categoria “Profesional en Tecnologia de Alimentos” como parte del equipo de
trabajo en el proyecto “Production of bioactive compounds in papaya (Carica papaya cv. Maradol)
by means of high hydrostatic pressure technology.”

Se unid a Sigma en 2016 y actualmente tiene el rol de Gerente de Investigacidon en Productos y
Procesos. Su investigacidn esta centrada en la exploracidn de proteinas alternativas y el desarrollo
de procesos para su transformacién y aprovechamiento en la industria de alimentos. Durante los
ultimos afios se ha especializado en el desarrollo de productos basados en plantas para la nueva
marca plant-based de Sigma Better Balance, que cuenta con una linea de productos como
hamburguesas, deshebradas, carne molida y salchichas. Participa en representacién de Sigma como
miembro en el Ecosistema Global de Alimentos y Proteinas basados en plantas. Asi mismo, participa
activamente en el desarrollo de procesos de extrusidn como tecnologias para la generacién de
ingredientes y/o productos de alto valor para nuevas avenidas de innovacion y para el negocio de
snacking de la empresa.



